1.

Charles Mignon Nr 7719 190 kronor

Brut Premium Reserve

Torr, utvecklad smak med inslag av rostat bréd, gula plommon, nougat och grapefrukt. Serveras vid
8-10°C som aperitif, eller till ratter av fisk och skaldjur.

Doft

Brodig doft med inslag av gula dpplen, notter, rokig mineral och apelsin.
Ravaror

Chardonnay, pinot noir och pinot meunier.

Sockerhalt: 7 g/l

2.

Pannier Nr 2272 200 kronor
Extra Brut

Fruktig, mycket frisk smak med inslag av grona adpplen, rostat bréd, mineral, honung, érter och
grapefrukt. Serveras vid 8-10°C som aperitif eller till ratter av fisk och skaldjur.

Doft

Fruktig, nyanserad doft med inslag av grona dpplen, rostat bréd, mineral, honung och grapefrukt.
Ravaror

Chardonnay, pinot noir och pinot meunier.

Sockerhalt: 4 g/I

3.

Beaumont des Crayeres Nr 7891 210 kronor
Grande Réserve Brut

Torr, nyanserad, mycket frisk smak med inslag av nougat, rostat brdd, réda dpplen, apelsin och
kryddor. Serveras vid 8-10°C som aperitif, eller till ratter av skaldjur, fisk eller ljust kott.

Doft

Nyanserad doft med inslag av nétter, rostat brod, applen och citrus.



Ravaror
60% pinot meunier, 25% chardonnay, 15% pinot noir

Sockerhalt: 4 g/l

4.

Palmer & Co Nr 7372 260 kronor
Brut Reserve

Torr, nyanserad, fruktig, mycket frisk smak med inslag av gula dapplen, mineral, citrus, kex och notter.
Serveras vid cirka 8°C som aperitif, eller till ratter av fisk och skaldjur.

Doft

Nyanserad, fruktig doft med inslag av gula dpplen, nougat, kex, apelsin och mineral.
Ravaror

Pinot noir, chardonnay och pinot meunier.

Sockerhalt: 7 g/l

5.

Beaumont des Crayeres Nr 72474 290 kronor
Fleur de Prestige Brut, 2004

Torr, nagot utvecklad, mycket frisk smak med inslag av gula dpplen, citron, mineral, nétter och kex.
Serveras vid 8-10°C som aperitif, eller till ratter av fisk och skaldjur.

Doft

Nyanserad, nagot utvecklad doft med inslag av gula dpplen, nougat, apelsinskal, rostat bréd, mineral
och orter.

Ravaror
Pinot noir, chardonnay och pinot meunier.

Sockerhalt: 6 g/I



